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> A quién estd dirigida

> La participacion en el Campeonato Mundial de Confiteria Heladeria Chocolate FIPGC organizado
por la Federacion Internacional de Confiteria Heladeria Chocolate estd abierta a todos los paises del
mundo.

> El Tema del Campeonato Mundial FIPGC 2019 para todos los equipos sera “Arte y Tradicion
Nacional” (con referencia al pais de pertenencia)

> El Campeonato se celebra con frecuencia bienal y en 2019 se realizarad en Host Feria Milan de Rho.

> Lainscripcion en el Campeonato Mundial FIPGC

» Los equipos que desean efectuar su inscripcion deben enviar solicitud al comité organizador
internacional por correo electrdnico, a la direccion: info@internationalfederationpastry.com indicando el

pais candidato y los nombres de los participantes. EI comité organizador enviara una comunicacion
al equipo candidato para confirmar la recepcidn de la candidatura.
Solo después de haber recibido el correo electréonico de confirmacion los equipos tendran acceso al
Campeonato y después de haber leido y cumplimentado integralmente el reglamento y aceptado
los términos y las condiciones del mismo, pagando la cuota establecida por el comité organizador,
correspondiente a € 500,00 por equipo, mediante transferencia bancaria a favor de:
Federacion Internacional Confiteria Heladeria Chocolate Via Torviscosa, 53—Udine—33100 (UD)
dentro del plazo maximo del 15 de octubre 2018. Causal de la transferencia bancaria: Nombre
Pais (ejemplo: Italia) Inscripcion Campeonato Mundial de Confiteria

» COORDENADAS BANCARIAS: BANCA DE CIVIDALE FILIALE UDINE 3 — VIA MARSALA

> FEDERAZIONE INTERNAZIONALE PASTICCERIA GELATERIA CIOCCOLATERIA
ASSOCIAZIONE SENZA SCOPO DI LUCRO Via Torviscosa, 53 — Udine — 33100 (UD) ITALIA
BANCA DE CIVIDALE FILIALE UDINE 3 — VIA MARSALA
IBAN: IT15X0548412302CC0440421284
Swift: CIVIIT 2C

> Solo los primeros 16 equipos inscritos tendran acceso al campeonato.

> Laficha de participacidn (adjunta al reglamento) debera ser enviada mediante carta certificada con
aviso de recibo a la direccién: Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria Cioccolateria Via
Torviscosa, 53. Udine 33100 (UD), o bien, cumplimentada y enviada a la direccidn de correo
electronico: info@internationalfederationpastry.com dentro del 15 de octubre de 2018.
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> Info & Contactos para las inscripciones internacionales

o Comité Organizador Internacional:
e Sjtio Web: www.campionatomondialepasticceria.it - www.pastryworldchampionship.com

www.internationalfederationpastry.com

o  Mail: info@internationalfederationpastry.com

> El equipoy el preparador:

e (Cada equipo estarad compuesto por 1 preparador y 3 participantes que deberan tener
competencia profesional en el campo de la Confiteria, de la Heladeria y del Chocolate.

e El preparador, durante el desarrollo de la competencia, representara a su propio pais como
juez internacional y tendra derecho de voto por el mismo pais.

e Los competidores deberdn poner en practica ellos solos el programa de la competencia.

e Latarea del preparador consiste en entrenar a su propio equipo en vistas de las
competencias del campeonato.
Durante la realizacion de la competencia el preparador no puede ayudar al equipo.

e El preparador representa al equipo en el jurado internacional y es el referente del equipo
ante el comité organizador, tanto durante la competencia como durante la fase
organizativa precedente al concurso.

> Ropa:

e Laorganizacién se encargara de proporcionar a cada equipo dos chaquetas oficiales para cada
participante (una para utilizar durante la competencia y una para la premiacion) y un delantal
para los competidores en competencia.

e Todos los competidores deberdn usar vestuario obligatorio, que incluye chaqueta oficial de la
competencia, pantaldn negro y zapatos negros.

e Esta absolutamente prohibido usar ropa no conforme con las precedentes indicaciones, asi
como el uso de otros logos en la ropa.

e Asimismo, durante toda la competencia esta prohibido exponer logos u otro material
publicitario en toda la ropa, en los equipos o materias primas, las que deberdn ser puestas en
vasijas o potes que invisibilicen etiquetas promocionales que no sean aquellas oficiales de la
competicion, so pena la exclusién del equipo por parte del Comité Organizador Internacional.

> Recetario y Tema del Concurso:

e El tema del Campeonato Mundial de Confiteria Heladeria Chocolate FIPGC decidido por el Comité
Organizador Internacional para la edicién del 2019 sera “Arte y Tradicion Nacional” (con referencia
al pais de pertenencia) y debera ser representado por el trabajo final de cada equipo.

e Cada equipo deberd entregar 20 folletos de presentacién que deben incluir recetario, breve

biografia de los componentes del equipo, explicacion del tema representado y foto de los
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competidores. Cada equipo elige libremente cémo preparar cada folleto (deben ser preparados en
inglés, italiano y el idioma original del equipo participante).

e Todo el material requerido debera ser entregado impreso en papel y digitalmente en CD (un CD) en
lenguas italiana/inglesa durante la competencia, al presidente del jurado internacional; en caso de
falta de entrega o de entrega parcial, se aplicara una sancién de 10 puntos del puntaje final
totalizado por el equipo en competencia.

Recetario, fotos, biografias y folletos de presentacién de los equipos participantes quedaran de
propiedad de la organizacion, con libertad de publicacién en todo canal publicitario a disposicién de
la misma.

> Presentacion de los equipos y asignacién de los boxes

El comité organizador internacional presentara a todos los equipos participantes a las 13,00
horas del 20 de octubre de 2019 en Feria Host Mildn, ocasién en que se efectuara:

- el sorteo de los boxes;

- el sorteo del dia de competencia.

Los primeros 8 equipos que competiran el 21 de octubre de 2019 tomaran posesién del puesto
asignado para organizar el espacio el dia 20 de octubre de 2019 desde las 16,30 hasta las 18,00
horas (inmediatamente después de la presentacion de los equipos y del sorteo).

Los equipos que competiran el 22 de octubre de 2019 tomaran posesidn de los boxes el dia 21 de
octubre de 2019 desde las 16,30 hasta las 18,00. Las instrucciones para llegar al pabelldn del
campeonato seran comunicadas por correo electrénico a los preparadores en el momento
adecuado. Los preparadores deben comunicar por correo electrénico la matricula y tipo de los
vehiculos utilizados para recibir el pase que permitira el acceso a la feria (solo para transportar los
utensilios que se utilizaran). Para eventuales otros vehiculos no directamente correspondientes al
equipo (amigos, hinchas, parientes, etc.) el vale de aparcamiento debe ser adquirido directamente
en el sitio www.host.fieramilano.it

El dia 20 de octubre 2019 todos los equipos deben llevar su material/utensilios al pabellén en el
que se realizard el campeonato.

Cada equipo, compuesto por el preparador y (3) tres integrantes, debera presentar el siguiente
programa en 7,30 horas: inicio del trabajo a las 7,00 y conclusién a las 14,30 horas.

A las 14,30 horas todos los equipos deben presentar sobre la mesa expositiva las piezas artisticas y
los respectivos dulces de exposicién para su calificacion final.
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El programa para la edicion 2019 incluira las siguientes categorias:

e Escultura en Chocolate y Praliné
e Escultura en Azlcar y Torta Moderna;
e Escultura en Pastillaje y Monoporcion de Helado

“Escultura en Chocolate y Praliné”

> Los competidores deberan presentar una pieza artistica de chocolate altura max. 180 cm, realizada
con todas las técnicas del chocolate, sin uso de soportes internos; la pieza artistica puede ser
llevada ya hecha (para la estructura y los elementos portantes colados y estampado). Las flores,
los aligeramientos y eventuales personajes deben ser preparados durante la realizacion de la
prueba.

> y 2 chocolatitos de tipos diferentes, de los cuales:

> 30 bombones (praliné) realizados con moldes.
“25 praliné para la degustacién y 5 praliné a posicionar en la escultura de chocolate”

» 30 bombones (praliné) realizados sin uso de moldes, glaseados a mano.
“25 bombones para la degustacion y 5 bombones para posicionar en la escultura de chocolate”

El peso de cada bombdn deberd ser de 12 g max.

La base de apoyo para la pieza artistica en chocolate debera ser llevada por cada equipo. Los bombones
deben ser posicionados directamente sobre la pieza artistica (5 + 5 = 10 piezas total).

Ademas, los bombones para la degustacion del jurado deberan ser posicionados sobre Unica bandeja
(25 +25 =50 piezas) por el equipo competidor, a presentar al jurado “visualmente” antes de la
degustacion.

La degustacion de los bombones por parte del jurado esta prevista para las 10,30 horas.

“Escultura en Azucar y Torta Moderna”

> Los equipos competidores deberan presentar una pieza artistica en azucar (sin pastillaje y sin
aerografia), altura max. 180 cm; la pieza artistica puede ser llevada ya hecha (para la estructura y
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los elementos portantes colados y estampados). Las flores, los aligeramientos y eventuales
personajes deben ser preparados durante la realizacion de la prueba.

> 4 tortas modernas diametro max. 18 cm, iguales en la formay en el gusto.
(3 tortas para el jurado de degustacion, 1 torta a posicionar en la pieza artistica).

> Todas las bases (waffles, bizcochos, frolle, galletas, merengados, crujientes, etc.) deben ser llevadas
ya cocidas por el equipo competidor; como alternativa, los equipos que entran en posesién del box
el dia precedente a la competencia pueden preparar eventuales bases desde las 16,30 hasta las
18,00 horas. Eventuales glaseados para recubrir las tortas pueden ser llevados ya preparados.

» NOTA. La torta moderna debe contener al menos una crema (mousse, bdvara, etc..) preparada a
base de fruta seca (por ej. pasta de avellana, pasta de pistacho, pasta de pinole, etc.).

» Los utensilios tales como lamparas del azlcar y pequefios utensilios personales tales como
cuchillos, espatulas, etc., deben ser llevados por el equipo competidor.

> Labase de apoyo para la pieza artistica en azlcar y para la torta moderna que sera colocada sobre
la misma debera ser llevada por el equipo competidor. Los platos para la torta a presentar al jurado
“visualmente” antes de la degustacion y los platos a presentar al jurado internacional para la
degustacién serdn suministrados por la organizacion.

La degustacion del dulce por parte del jurado esta prevista para las 13,30 horas.

“Escultura en Pastillaje”

> Los equipos competidores deberan presentar una escultura en pastillaje altura max. 180 cm; la
pieza artistica puede ser llevada ya hecha y montada durante la realizacidn de la prueba.

el montaje debe efectuarse en el lugar y la aerografia, se presente, debe efectuarse alli mismo.

» Los equipos deberan presentar 1 tipo de monoporcién helada (tot. 20 piezas) a presentar al jurado
de degustacion. La monoporcion de helado debe ser presentada en plato come un postre de plato
(puede contener una salsa de combinacién en el plato).

> Todas las bases (waffles, bizcochos, frolle, galletas, merengados, crujientes, etc.) deben ser llevadas
ya cocidas; en alternativa, los equipos que toman posesion del box el dia anterior al de la
competencia, pueden preparar eventuales bases desde las 16,30 hasta las 18,00 horas.

> Labase de apoyo para la pieza artistica en pastillaje y para la monoporcién de helado que sera
colocada sobre la misma, deberdn ser llevadas por cada equipo competidor; la monoporcion de
helado posicionada sobre la pieza en pastillaje debe ser visualmente similar a las monoporciones de
degustacién pero podra ser realizada con ingredientes que resistan a temperatura ambiente. Los
platos para las monoporciones a presentar al jurado “visualmente” antes de la degustacién y los
platos a presentar al jurado internacional para la degustacidn seran suministrados por la
organizacion.
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La degustacidn de la monoporcién de heladeria a presentar al jurado se efectuara a las 12,00 horas.

TODAS LAS OPERACIONES ARTISTICAS SERAN PRESENTADAS EN LA MESA EXPOSITIVA A LAS 14,30 HORAS

» ElJurado del Campeonato Mundial de Confiteria Heladeria Chocolate

e Eljurado oficial estard compuesto por el representante de cada equipo participante (el
preparador), por el presidente del jurado y por periodistas especializados en el sector confiteria
heladeria chocolate.

e El presidente de jurado no tiene derecho de voto; interviene en las eventuales controversias que
podrian verificarse durante la competencia en el ambito del jurado; respecto de eventuales
controversias, los preparadores de los paises deben discutirlas en el momento en que se relne el
jurado. Una vez terminado el campeonato no habra mas derecho de réplica.

e En caso de plantearse motivos de duda o desacuerdo con referencia a cualquier aspecto de la funcion
decisoria, deberdn ser comunicados al presidente del jurado el mismo dia, por escrito, en carta que
deberd ser entregada en sobre cerrado al presidente del comité de jueces. A los miembros del jurado
serdn entregados sobres con fichas especificas. Estos deben ser enviados al presidente de los jueces
antes de finalizar la competencia; el presidente del jurado debe responder.

» Criterios de evaluacién

El jurado evaluara los elaborados y las obras teniendo en consideracidn los siguientes parametros:

e Elaborado Artistico: 30 % y comprende la adherencia al tema, dificultad de elaboracién,
técnicas utilizadas e innovacion.

e Degustacion: 40 % y comprende combinacidn de sabores, calor/frio, diferentes estructuras del
dulce, dificultad de elaboracion e innovacién del dulce.

e Contexto General: 30 % y comprende limpieza durante el trabajo, orden en el box,
organizacién del trabajo, folleto, recetario y mesa de presentacion final.

> El puntaje mdximo y el puntaje minimo serdn descartados

Por comportamientos no apropiados segln el reglamento o el desenvolvimiento de la competencia, el
jurado y el presidente del jurado pueden aplicar penalizaciones e incluso decidir la exclusién de un equipo.
Los competidores no podran recibir ninguna ayuda externa bajo pena de exclusién o penalizacién en la
competencia.

La decisidon del jurado es inapelable.
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> Los competidores tendran 7,30 horas de tiempo para terminar el trabajo, dejando limpio su_propio
box.
Por cada 10 minutos de retardo respecto del horario establecido se aplicara una penalizacién de 20

puntos.

- 07,00 horas inicio del concurso

- 10,30 horas degustacion bombones

- 12,00 horas degustacion monoporcion de helado

- 13,30 horas degustacion torta moderna

- 14,30 horas exposicion de la mesa y conclusion del concurso

- Entre las 14,30 y las 15,00 horas todos los equipos deben liberar los boxes retirando todo su
equipamiento y utensilios. El preparador debe firmar la hoja de salida del equipo después de
controlar todo su equipamiento en conjunto con un miembro del comité organizador designado
para ello.

» - A partir de las 17,00 horas del dia 22 de octubre de 2019 se efectuara la proclamacién

de los vencedores.

» Premios
ler. equipo clasificado:
e Copadel Mundo de Confiteria Heladeria Chocolate FIPGC (una para el preparador y una para los
competidores)
e Medalla de Oro para los campeones del mundo FIPGC

Diploma de Honor
€10.000,00

2° equipo clasificado:
e Medalla de Plata (una para el preparador y una para los competidores)
e Diplomad Honor
e €£5.000,00

3° equipo clasificado:

e Medalla de Bronce (una para el preparador y una para los competidores)
e Diploma de Honor
e €3.000,00

Las cifras de los premios recién sefialados no consideran las retenciones fiscales vigentes en el momento de
la entrega de estos.
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> Premios Especiales

e Premio Mejor Bombodn
e Premio Mejor Torta Moderna
e Premio Mejor Monoporcion Helado
e Premio Mejor Escultura Artistica
e Premio de la Critica Periodistica
Ademas
Diploma de participacion para todos los equipos participantes.

> Duracidn y desenvolvimiento de la competicion

e La competicidn tendra una duracion total de 7,30 horas, comenzando a las 07,00 horas.
e Conclusion de la preparacién de las mesas de presentacién dentro de las 14,30 y limpieza de los
boxes dentro de las 15,00 horas.

Los participantes podran preparar el box el dia precedente a la competicién entre las 16,30 y las 18,00
horas.

Durante todo el desenvolvimiento de la competicion, los jueces/preparadores de los diferentes paises
controlaran que todo proceda normalmente; inspeccionaran los boxes al inicio y a la conclusion de los
trabajos, controlando utensilios, limpieza general de boxes, mesa de trabajo, pavimento, frigoriferos y
cestas de desechos organicos y de plasticos.

Todo el material para la limpieza de los boxes quedara a cargo de los equipos participantes.

> Laorganizacion

> La organizacién pone a disposicion de los competidores reductor, mesas, conservador positivo y
negativo, planetaria de banco, microondas, placa de induccidn, temperadoras para el chocolate,
maquina para helados, mantecadora. NOTA. La organizaciéon comunicara a todos los equipos
participantes, en el detalle, los utensilios y las materias primas presentes. El equipamiento menor
(por ejemplo: bol, balanzas, cuchillos, Iampara del aztcar, espdtulas, cucharones, moldes, etc.)
gueda a cargo del participante. La organizacién pone a disposicidn las mesas neutras con manteles
iguales para todos los equipos para organizar los trabajos. La iluminacién y/o focos para iluminar
las obras artisticas quedan a cargo de los competidores.

» Los competidores podran introducir en su box maquinaria adicional que puedan necesitar durante
la competencia.
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> Los candidatos deberan presentar “obras inéditas para el publico” (que no hayan sido presentadas
en otras manifestaciones, torneos, etc.), so pena la exclusién del concurso también con posible

retroactividad.

> El comité organizador internacional se reserva el derecho de introducir modificaciones al
reglamento, comunicando el hecho tempestivamente a los equipos participantes a través de correo
electrénico.

> Dénde y cudndo
» El World Trophy of Pastry Ice Cream Chocolate FIPGC, se celebrara en HOST Feria Milan, Strada
Statale 33 del Sempione, Rho Milano (MI) del 21 al 22 de octubre de 2019. www.host.fieramilano.it

e Envio de mercancia y retiro

Todos los equipos pueden enviar material y eventuales utensilios especiales directamente a Host Fiera
Milano (el costo de transporte y retiro queda a cargo de cada equipo), previo acuerdo con el comité
organizador internacional. Lo mismo vale para las restituciones.

Contactarse con el comité organizador a la direccién email: info@internationalfederationpastry.com para todos los

correspondientes acuerdos.
e La estancia

La organizacion se hara cargo del alojamiento de los equipos participantes para los dias: 20/21/22 de
octubre de 2019.
El dia 23 de octubre de 2019 todos los equipos deberan dejar los alojamientos dentro de las 10,00 horas.
Mas alld de esta fecha y horario, todos los gastos quedardn a cargo de los participantes. La estancia estara
reservada exclusivamente solo a los equipos participantes en la competicidn. Los equipos seran
hospedados en habitaciones dobles o triples, tal como sera establecido por la organizacién; eventuales
solicitudes especiales (tales como solicitudes de habitacién individual) comportaran costos a cargo del
solicitante. La organizacién pondrd a disposicién de los equipos participantes un autobus de enlace para los
desplazamientos desde el hotel hasta la feria y viceversa.

o Disposiciones finales

Con el envio de la solicitud dentro del 15 de octubre de 2018, todos los equipos aceptan todas las condiciones del presente
reglamento, eximiendo desde esa misma fecha a la organizacion de toda responsabilidad por cualquier cuestionamiento relativo a
puntajes, que seran adjudicados mediante juicio inapelable emitido por el jurado oficial y su presidente. Toda comunicacién debera
ser presentada al presidente del jurado al término de cada prueba del concurso exclusivamente de forma escrita.

Asimismo, la organizacion se reserva la posibilidad de anular el concurso por causa de fuerza mayor asi como de introducir
modificaciones al reglamento por motivos de orden logistico que no dependan de la organizacién misma (en este caso serd
restituida la suma depositada por la participacion a los equipos competidores).
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Las partes competidoras se obligan el dia 15 de octubre de 2018, desde el momento que han enviado carta de confirmacién
aceptando la participacion en el concurso y el presente reglamento, a suscribir en original el presente acto; de lo contrarioy a
discrecion de la organizacion, podran ser excluidas del concurso sin que ello comporte responsabilidad alguna para la organizacién
misma, renunciando desde ya las partes competidoras a toda solicitud de resarcimiento o de reembolso de gastos.

Cada equipo autoriza expresamente a la organizacion, asi como a las personas por ella delegadas, a la inscripcion oficial en el
ambito de la Federacion Internacional de Confiteria, Heladeria y Chocolate, y autoriza asimismo para el tratamiento de los datos
personales limitadamente a la preparacion del concurso y a su publicidad, presente y futura, para lo cual se ha conferido expresa
aceptacion de la participacion, de conformidad con lo dispuesto por el decreto leg. 196/2003 y para los efectos del mismo. Todos
los participantes tendran acceso gratuito a la feria, mediante pase que sera entregado el dia 20 de octubre en el hotel en que estén
hospedados; los billetes para eventuales acompafadores, hinchas y parientes deben ser solicitados al comité organizador dentro
del 1 de octubre de 2019. A través de los correos electrénicos de Feria Milan el comité organizador enviara al solicitante los codigos
de entrada para obtener los billetes gratuitos. Sera tarea del solicitante imprimirlos para obtener el acceso a la feria. No seran
aceptados comportamientos discordantes respecto del veredicto una vez que este ha sido discutido y emitido por el jurado (a
través de las redes, segun lo establecido por el tercer parrafo del art. 595, C.P. de la ley italiana, tv, revistas y todo medio de
comunicacion).

MARCAR PARA ACEPTACION O AcepTO O NOACEPTO

Los competidores ceden a la organizacién, desde el momento de la admisién al concurso, el derecho de utilizar fotos, videos,
audios, recetario, asi como todo lo elaborado y obras para fines propagandisticos y todo lo que esté relacionado con lo anterior, en
todas sus formas de uso, renunciando desde ya a toda solicitud de resarcimiento por dafios, reembolso de gastos y pago de sumas
de dinero en general.

MARCAR PARA ACEPTACION O AcepTO O NoOACEPTO

INSCRIPCION EN EL WORLD TROPHY OF PASTRY ICE CREAM CHOCOLATE FIPGC 2019
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Federazione Internazionale
Pasticceria
Gelateria Cioccolateria

PAIS PARTICIPANTE:

PREPARADOR PAIS: APELLIDO: NOMBRE:
Nacido/a en el

(Municipio de nacimiento / especificar pais) (Prov.) (dd/mm/aa)
Domiciliado/a en

(Municipio del domicilio) (Prov.)

n. o

(Calle, plaza) (NUm. civico)
Cddigo postal
Teléfono Fax: Movil:
(Con prefijo internacional) (Con prefijo internacional)
Sitio internet: E-mail:

TALLA DEL UNIFORME: - Hombre / Mujer

- Medida térax cm:

- Medida cintura cm:

COMPETIDOR EQUIPO CHOCOLATE APELLIDO: NOMBRE:
Nacido/a en el
(Municipio de nacimiento / especificar pais) (prov.) (dd/mm/aa)

Domiciliado/a en

(Municipio del domicilio) (Prov.)

n. o

(Calle, plaza, distrito, localidad, etc.) (NUm. civico)
Cédigo postal
Teléfono: Fax: Movil:
(con prefijo internacional) (Con prefijo internacional)
Sitio internet: E-mail:

TALLA DEL UNIFORME: - Hombre / Mujer

- Medida térax cm:

- Medida cintura cm:

www.pastryworldchampionship.com -Federacién Internacional Confiteria Heladeria Chocolate- www.federazionepasticceri.it

www.internationalfederationpastry.com
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Federazione Internazionale
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COMPETIDOR EQUIPO CONFITERIA APELLIDO: NOMBRE:
Nacido/a en el
(Municipio de nacimiento / especificar pais) (Prov.) (dd/mm/aa)
Domiciliado/a en
(Municipio del domicilio) (Prov.)
n.°

(Calle, plaza, distrito, localidad, etc.)

(NUm. civico)

Cddigo postal

Teléfono Fax: Movil:
(Con prefijo internacional) (Con prefijo internacional)
Sitio internet: E-mail:

TALLA DEL UNIFORME: - Hombre / Mujer

- Medida térax cm:

- Medida cintura cm:

COMPETIDOR EQUIPO HELADERIA APELLIDO: NOMBRE:
Nacido/a en el

(Municipio de nacimiento / especificar pais) (Prov.) (dd/mm/aa)
Domiciliado/a en

(Municipio del domicilio) (Prov.)
n.o

(Calle, plaza, distrito, localidad, etc.) (NUm. civico)
Cddigo postal
Teléfono: fax: Movil:
(Con prefijo internacional) (Con prefijo internacional)
Sitio internet: E-mail:

TALLA DEL UNIFORME: - Hombre / Mujer - Medida térax cm: - Medida cintura cm:

www.pastryworldchampionship.com -Federacién Internacional Confiteria Heladeria Chocolate- www.federazionepasticceri.it
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Desea inscribirse en el Campeonato Mundial de Confiteria Heladeria Chocolate FIPGC
»  Para tal fin declara:

a) poseer los requisitos de adhesidn de cardcter general, asi como los requisitos especificos para el tipo de
pertenencia, previstos por el reglamento ya sefialado;

b) aceptar todas las condiciones de inscripcién y el reglamento adjunto;

¢) comunicar tempestivamente eventuales variaciones que podrian verificarse en cuanto a lo declarado en la
presente solicitud de adhesion;

d) respetary no realizar actividades contrarias a las finalidades de la organizacion;

e) poseer los requisitos de idoneidad sanitaria para la manipulacion de alimentos.

D. leg. n.° 196 del 30/06/2003 y sus sucesivas modif. e integraciones “Cédigo en materia de proteccién de los datos personales”:
Proteccidn de la privacidad

Nota informativa: con referencia al art. 13 del decreto legislativo 196 del 30/06/2003, le informamos que el tratamiento de los datos que a Ud. Se
refieren sera efectuado (directamente y/o a través de sociedades, entidades o consorcios) con las finalidades estrictamente vinculadas a la solicitud
antes sefialada. Los datos seran tratados de modo licito y correcto, serdn registrados y conservados en archivos informéticos y/o impresos, asi como
publicados en la red y/o sobre papel (guias, folletos, material promocional, de difusién nacional e internacional).

Segun lo dispuesto por el art. 7, Ud. tiene derecho en cualquier momento a consultar, solicitar la modificacion (en caso debiera detectar errores y/o
variaciones) o la cancelacién de los datos comunicados. La eventual negativa en cuanto a suministrar, total o parcialmente, los datos que se le
soliciten comportaria automaticamente, incluso sin necesidad de comunicacion especifica al respecto, la exclusidn de instauracion o continuacién
de cualquier tipo de relacidn con usted. Consentimiento: Declaro haber recibido la nota informativa sefialada en el art. 13 del decreto leg. 196/03 y
sus sucesivas modif. e integr. , cuyo contenido conozco, y expreso, después de atenta evaluacion y libre determinacion, el consentimiento para el
tratamiento de mis datos personales segun lo sefialado en la nota informativa misma.

MARCAR PARA ACEPTACION O AcepTO O NO ACEPTO

Firma del preparador Firma del participante Chocolate

Firma del participante Confiteria

Firma del participante Heladeria

Muchas gracias por la colaboracion:
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Federazione Internazionale
Pasticceria
Gelateria Cioccolateria

host

Equipment, Coffee and Food
41* International Hospitality Exhibition

October 18_22, 2019 fieramilano

o www.federazionepasticceri.it

e www.internationalfederationpastry.com

e www.campionatomondialepasticceriq.it

e  www.pastryworldchampionship.com

¢ www.campionafomondialecakedesigner.it
e www.cakedesignersworldchampionship.com
e www.campionaftoitalianocakedesigner.it

e www.mypastrybook.it

e  www.magazinefipgc.it

e www.federazioneitalianacakedesigner.it

e www.host.fieramilano.it
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