The World Trophy of Pastry Ice Cream Chocolate FIPGC
REGLAMENTO OFICIAL

Host Feria de Milan 21/22 octubre 2017

Federazione Internazionale

Pasticcenia
Gelateria Croccolateria



A quién estd dirigido
La participacion al Campeonato Mundial de Reposteria Heladeria Chocolateria FIPGC organizado

por la Federacion Internacional de Reposteria Heladeria Chocolateria esta abierta a todos los Paises
del mundo.

El Tema del Campeonato Mundial FIPGC 2017 para todos los Equipos serd “Al Descubrimiento del
Chocolate y del Café"

El Campeonato se realiza cada dos afos, en el 2017se llevard a cabo en el Host Fiera di Milano di
Rho.

La inscripcion al Campeonato Mundial FIPGC
Los equipos que deseen inscribirse deben mandar la solicitud por e mail al Comité de organizacién

internacional a la direccidn: info@internationalfederationpastry.com indicando la Nacién candidata y los

nombres de los participantes. El Comité organizativo enviara una comunicacién al equipo
candidato para confirmar su confirmacién a la candidatura.

Solamente luego de haber recibido el e mail de confirmacién, los equipos tendran acceso al
Campeonato, luego de haber leido y compilado en cada parte del mismo todo el reglamento y
aceptado los términos y condiciones del mismo, pagando la cuota decidida por el Comité
Organizador de 500,00 Euros por equipo por giro bancario dirigido a:

Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria Cioccolateria Via Torviscosa, 53—Udine—33100
(UD) hasta pero sin sobrepasar el 15 de Octubre 2016. Causal del giro bancario: Nombre del Pais

(ejemplo: Italia) Inscripcién Campeonato Mundial de Reposteria
COORDENADAS BANCARIAS BANCA DI CIVIDALE FILIALE UDINE 3 — VIA MARSALA

CODIGO DEL PAiS [CHECK DIGIT [COORDENADA BANCARIA NACIONAL
IT 08 M0548412302044570421284
IBAN
ITO8M0548412302044570421284

BIC SWIFT
CIVIIT2C

Solamente los primeros 16 equipos inscritos tendran derecha a participar al campeonato.

La fecha de participacién (anexada al reglamento) debera enviarse por carta certificada a la
direccidn: Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria Cioccolateria Via Torviscosa, 53. Udine
33100 (UD), o compilada y enviada a la direccién de correo electrénico:
info@internationalfederationpastry.com dentro del 15 de Octubre 2016.
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>

Info & Contactos para las inscripciones internacionales

Comité Organizativo Internacional:

Sitio Web: www.campionatomondialepasticceria.it - www.pastryworldchampionship.com

Mail: info@internationalfederationpastry.com

>

>

El Equipo y el Entrenador:

e (Cada equipo estard compuesto por 1 Entrenador (Capitdn del Equipo) y 3 Concursantes
che tendran competencias profesionales en el campo de la Reposteria, de la Heladeria y de
la Chocolateria.

e El entrenador, durante el desarrollo de la competicidn, representard al propio pais como
juez internacional y tendra derecho al voto para el pais mismo.

e Los Concursantes debera realizar solos el programa de la competicién.

e Latarea del entrenador consiste en entrenar el propio equipo preparandolo para los
campeonatos.

El entrenador no puede ayudar al equipo durante el desarrollo de la competencia

e El Entrenador representa al equipo en el jurado internacional y es el referente del equipo
en lo que hace al Comité Organizativo ya sea durante la competencia como durante la fase
organizativa antes del concurso.

Indumentaria:

La organizacion suministrara a cada Equipo 2 sacos oficiales para cada componente (1 para ser
utilizada en la competencia y 1 para recibir el premio) 1 delantal para los concursantes durante
la competencia

Todos los concursantes deberdn endosar la indumentaria estandar completa con Saco oficial
del concurso, pantalones negros, zapatas negros.

Esta absolutamente prohibido el uso de indumentaria no conforme con las indicaciones
indicadas o el uso de otros logotipos sobre la vestimenta.

Ademas, durante toda la competicién, queda prohibida la exposicidn de logotipos u otros
materiales publicitarios en todo el vestuario, en los equipos o materias primas que deberan
estar puestas en contenedores que no dejen ver las etiquetas promocionales, que no sean las
oficiales de la competicién. La penalidad consiste en la exclusién del Equipo por parte del
Comité Organizativo Internacional.

Recetarioy Tema del Concurso

El Tema del Campeonato Mundial de Reposteria Heladeria y Chocolateria FIPGC decidido por el

,

Comité Organizador Internacional para la edicién del 2017 sera "Al Descubrimiento del Mundo del

Chocolate y del Café" y debera estar representado por el trabajo final de cada equipo.
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Cada equipo deberd entregar n2 20 dipticos de presentacion completos con el recetario, una breve
biografia de los componentes del equipo, explicacion del tema representado foto de los
concursantes. Cada equipo elije libremente como hacer los libretos (deben hacerse en inglés,
italiano y el idioma original del equipo participante).

Todo el material solicitado debera entregarse impreso sobre papel y en CD (no. 1 CD) en idioma
italiano/inglés durante la competicidn, al Presidente del Jurado Internacional; en caso de entrega
fallida o parcial, se aplicarad una penalidad de 20 puntos sobre el puntaje final totalizado por el
Equipo en competicion.

Recetario, foto, biografias y diptico de presentacidn de los equipos participantes que sera
propiedad de la Organizacidn, con libertad de publicacién en cada canal publicitario a disposicién
de la misma.

> Presentacion de los Equipos y asignacion de los Box
El Comité Organizativo Internacional, presentara en la Feria Host de Milan el 20 de Octubre
2017 alas 14:00 horas todos los equipos participantes donde se llevaran a cabo:

- El sorteo de los box;
- El sorteo de los horarios para las degustaciones por dos dias sucesivos;
- El sorteo para las degustaciones de los Equipos.

Los primeros 8 Equipos que concursaran el 21 de Octubre 2017, se posicionaran en los lugares
asignados para organizar su espacio, desde las 16,30 hasta las 18,00 horas el dia 20 de octubre
2017 (enseguida luego de la presentacion de los equipos y del sorteo).

Los equipos que competiran el 22 de Octubre 2017, tomardn posesion de los box desde las 16,30
hasta las 18,00 horas del dia 21 de Octubre 2017. Las indicaciones para alcanzar el pabelldn de los
Campeonatos se comunicaran por medio de e mail al entrenador a su debido tiempo. Los
entrenadores deberdn comunicar por medio de mail la chapa y tipo de medios utilizados para
recibir el permiso que les otorgara acceso a la feria (solo para la descarga de los utensilios). Por
otros medios eventuales sin dependencia directa con el equipo (amigos, hinchas, parientes, etc.) el
estacionamiento debe adquirirse directamente en el sitio www.host.fieramilano.it

El dia 20 de octubre 2017 todos los equipos deben llevar su material/equipos al pabelléon donde se
llevaran a cabo los Campeonatos.

Cada Equipo, comprende el entrenador y (3) tres componentes, y debera ejecutar el siguiente
programa en 7,30 horas: Comienzo de los trabajos 7,00 horas Fin de los trabajos 14,30 horas

A las 14,30 horas todos los equipos deben presentar sobre la mesa su trabajo de exposicidn, las
piezas artisticas y dulces correspondientes para su exposicion y para la evaluacion final de la mesa.
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El programa para la edicion 2017 abarcara las siguientes categorias:

e Escultura en Chocolate y Almendras Garrapifiadas;
e Escultura en Azlcar y Torta Moderna;
e Escultura en Azlcar empastado con Gelatina y Porcién Unica de Helado

"Escultura en Chocolate y Almendras Garrapinadas"

» Los Concursantes debera presentar una pieza artistica de chocolate con una altura maxima de 180
cm realizado con todas las técnicas usadas con chocolate, sin uso de soportes internos, y n2 2
diferentes chocolates de los cuales:

> N2 30 Bombones rellenos con gusto a café.
"25 bombones rellenos para degustacién y 5 bombones a ser colocadas sobre la escultura de
chocolate"

> N2 30 Bombones rellenos logrados sin uso de moldes, empastadas a mano.
"25 bombones rellenos para degustacién y 5 bombones a ser colocadas sobre la escultura de
chocolate"

El peso de cada bombén relleno debera tener como maximo 12 gramos.

La base de apoyo de la pieza artistica de chocolate debera ser suministrada por el equipo concursante.
Los bombones rellenos deben colocarse directamente sobre la pieza artistica (5+5 = 10 pz en total)
Ademas, los bombones rellenos para la degustacion del jurado deberan colocarse sobre una sola
bandeja (25 +25= 50 Pz.) a cargo del Equipo concursante, a ser presentada al Jurado "visualmente"
antes de la degustacion.

La degustacion de los bombones de chocolate relleno esta prevista para las 10,30 horas

" Escultura en Azucar y Torta Moderna"

> Los Equipos concursantes deberd presentar una pieza artistica de azlcar (sin gelatina y sin
aerografia), de una altura maxima de 180 cm y n2 4 tortas modernas de un didmetro maximo de
18 cm iguales en la forma y en el gusto.
(3 tortas para la degustacion del jurado, 1 torta a ser colocada sobre la pieza artistica).
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Todas las bases (hojaldres, pan de Espafia, masa quebrada, bizcocho, merengues, crocantes, etc.)
deben llevarse ya cocinadas por el equipo concursante alternativamente, los equipos que toman
posesién del box el dia anterior a la competicidn, pueden preparar eventualmente las bases desde
las 16,30 hasta las 18,00 horas.

Nota: La Torta Moderna debe contener por lo menos una crema (mousse, bavaresa, etc.) que esta
hecha con base de fruta seca (ej., pasta de avellana, pasta de pistacho, pasta de pifiones, etc...)

El azlcar para la escultura artistica podra entregarse ya cocinado y coloreado con anterioridad.
Todas las demas fases de elaboracion (para el azicar colado, estampado, soplado y estirado)
deberan realizarse en el lugar. Los dispositivos, tales como ldmparas para el azucar, y pequefios
equipos personales tales como cuchillos, espatulas, etc. deben ser traidos por el equipo
concursante.

La base de apoyo para la obra artistica en Azlcar y para la Torta Moderna que se colocara sobre a
misa, tendra que ser traida por el Equipo concursante. Los platos para la torta a ser presentada al
Jurado "visualmente" antes de la degustacion y los platos a ser presentados al jurado internacional
para la degustacién, deberan ser proporcionados por la organizacion.

La degustacion de los bombones de chocolate relleno esta revista para las 13,30 horas

"Escultura de Azucar con Gelatina"

Los Equipos concursantes debera presentar una escultura en azicar con gelatina de una altura
maxima de 180 cm preparada con antelacidn. El montaje se lleva a cabo en el lugary el aerdgrafo,
si se usara, se aplicara directamente.

Los equipos deberan presentar 1 tipo de Porcidon Unica de helado (total n1 20 pz) a ser presentada
al jurado de degustacién. La porcidn Unica de helado sera presentada sobre un plato como un
dessert al plato (puede contener en el plato una salsa de combinacién).

Todas las bases (hojaldres, pan de Espafia, masa quebrada, bizcocho, merengues, crocantes, etc.)
deben llevarse ya cocinadas por el equipo concursante alternativamente, los equipos que toman
posesién del box el dia anterior a la competicidn, pueden preparar eventualmente las bases desde
las 16,30 hasta las 18,00 horas.

La base de apoyo para la obra artistica en Azdcar con Maicena y para la Porcidon Unica de helado
que se colocard sobre la misma, debera ser traida por el Equipo concursante; la porcidn Unica de
helado colocado sobre la pieza de azlcar con gelatina, debe ser visiblemente parecida a las
porciones de degustacidn pero podra ser realizada con ingredientes que soporten la temperatura
ambiente. Los platos para las porciones Unicas a ser presentados al Jurado "visualmente" antes de
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la degustacion y los platos a ser presentados al jurado internacional para la degustacion, deberan
ser proporcionados por la organizacién.

La degustacion de la porcidn tnica de heladeria a ser presentada al jurado esta prevista para las
12,00 horas

TODAS LAS OBRAS ARTISTICAS DEBERAN PRESENTARSE SOBRE LA MESA DE EXPOSICIONES A LAS 14,30
HORAS

» ElJurado de los Campeonatos Mundiales de Reposteria Heladeria y Chocolateria

e El Jurado Oficial estara compuesto por el representante de cada Equipo participante (el
Entrenador), por el Presidente del Jurado y por periodistas especializados en el sector de
Reposteria Heladeria Chocolateria.

» Criterios de Evaluacion;
El jurado evaluara los productos elaborados y las obras teniendo en cuenta los siguientes

parametros:

e Elaboracion Artistica: 30% y comprende la adherencia al tema, dificultad de ejecucion, las
técnicas utilizadas, la innovacion.

e Degustacion: 40% y comprende la combinacion de gustos, caliente/frio, estructuras diferentes
del dulce, dificultad de ejecucion, innovacion del dulce.

o Impresion General: 30% y comprende la limpieza del trabajo, orden en el box, organizacién del
trabajo, dipticos, recetario y mesa de presentacion final.

» Todos los productos elaborados se realizan directamente, con excepcién del aztcar con gelatina
qgue podra traerse desde el propio laboratorio desmotado pero no aerografiado. La aerografia, si se
aplicara, y el montaje de la obra, deberan llevarse a cabo durante la competencia.

El puntaje mdximo y el puntaje minimo serdn anulados.
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Por comportamientos no idéneos con el reglamento o con el desarrollo de la competicién, el Jurado y el

Presidente del jurado pueden aplicar penalizaciones e inclusive la exclusidn del equipo. Los Concursantes

no podran tener ninguna ayuda externa. La penalidad sera la exclusién o penalizacién de la competencia.

El juicio del Jurado es incuestionable.

>

Los concursantes tendran 7,30 horas de tiempo para terminar el trabajo dejando limpio el box por

el cual son responsables.

Por cada 10 minutos de retraso a partir del horario establecido, se aplicard una penalizacién de 20

puntos.

- 07,00 horas comienzo del concurso

- 10,30 horas degustacion de los Bombones rellenos

- 12,00 degustacién de la Porcién Unica de Helado

- 13,30 horas degustacion de la Torta Moderna

- 14,30 horas exposicidon de la mesa y finalizacion del concurso

- Desde las 14,30 hasta las 15,00 horas todos los equipos deben liberar los box de sus dispositivos
y quincalleria. El entrenador debe firmar la hoja de salida del equipo luego de controlar todos los
dispositivos juntamente con un miembro del Comité Organizativo elegido al efecto.

- La proclamacion de los vencedores se llevara a cabo desde las 17,00 horas del dia 22 de
Octubre 2017.

> Premios
1° Equipo clasificado:
Copa del Mundo de Reposteria Heladeria Chocolateria FIPGC (1 para el Equipo y 1 para los
concursantes)
Medalla de Oro para los campeones del Mundo FIPGC
e Diploma de Honor
e €£10.000,00

Premios

2° Equipo clasificado:
e Medalla de Plata (1 para el entrenadory 1 para los concursantes)
e Diploma de Honor
e €5,000,00

Premios
3° Equipo clasificado:
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e Medalla de Bronce (1 para el entrenador y 1 para los concursantes)
e Diploma de Honor
e €3.000,00

Los premios enumerados mas arriba, se entienden como importes brutos antes de las retenciones fiscales
vigentes en el momento de la concesidn del premio.

> Premios Especiales

e Premio al Mejor Bombdn Relleno
e Premio a la Mejor Torta Moderna
e Premio a la Mejor Porcién de Helado
e Premio a la Mejor Escultura Artistica
e Premio a la Critica Periodistica
Para las demads posiciones;
Diploma de participacién para todos los Equipos participantes.

> Duracioén y Desarrollo de la Competencia

e La Competencia tendra una duracion total de 7,30 horas con comienzo a las 07,00 horas.
e Finalizado del acondicionamiento de las mesas de presentacién y limpieza a las 14,30 horas.

Los participantes podrdn acondicionar el box el dia anterior a la competicidn desde las 16,30 hasta las 18,00
horas.

Durante todo el proceso del concurso, los jueces/entrenadores de los diferentes paises, controlaran el
desarrollo regular de la competicién e inspeccionaran los box al principio y al final de los trabajos,
controlando todos los dispositivos, limpiezas generales de los box, plano del trabajo, piso, frigorificos y
canastillas de desperdicios organicos y materiales plasticos.

Todos los materiales para la limpieza de los box, quedara a cargo de los Equipos participantes.
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> La organizacion

» La organizacidn pone a disposicion de los concursantes los emplazamientos completos de
enfriadores térmicos, mesas, conservador positivo y negativo, mezcladora de banco, microondas,
placa de induccidn, atemperadoras para chocolate, maquina para helado, mezcladora para helado.
Nota: La organizacidn comunicara a todos los Equipos participantes, en detalle, los equipos y
materias primas presentes. Los dispositivos pequefios y quincalleria , (por ejemplo: bolsas de agua
caliente, balanzas, cuchillos, ldmpara del azlcar, espatulas, cucharas de madera, moldes, etc.)
guedan a cargo del participante. La organizacidn pone a disposicion las mesas neutras con
manteles iguales para todos los Equipos para poder exhibir las obras. La iluminacion y/o faros para
iluminar las obras artisticas quedaran a cargo de los concursantes.

» Los candidatos debera presentar "obras inéditas al publico" (que no hayan aparecido en otras

exposiciones, concursos, etc.), so pena de exclusion del concurso alin con posible retroactividad.
» El Comité Organizativo Internacional, se reserva el derecho de poder aportar modificaciones al
reglamento, comunicandolo de inmediato a los Equipos participantes por medio de e-mail.

A\

Donde y cuando

» El World Trophy of Pastry Ice Cream Chocolate FIPGC, se llevard a cabo en la Feria HOST Fiera di
Milano, Strada Statale 33 del Sempione, Rho Milano (Ml) desde el 21 al 22 de Octubre 2017.
www.host.fieramilano.it

e Envio de la mercaderia y retiro

Todos los Equipos pueden enviar materiales y eventuales dispositivos particulares directamente al Host
Fiera Milano (el costo del envio y retiro queda a cargo de los Equipos), previo acuerdo con el Comité
Organizativo Internacional. Lo mismo rige para el retiro de dichos objetos.

Contactar con el Comité Organizativo a la direccion de e-mail: info@internationalfederationpastry.com para todos

los acuerdos.
e La Estadia

La organizacion se hara cargo del alojamiento de los Equipos participantes durante los dias: 20/21/22 de
octubre 2017.

El dia 23 de Octubre 2017, todos los Equipos deberan dejar los alojamientos a mas tardar a las 10,00 horas.

Fuera de esta fecha y horarios, todos los gastos quedaran a cargo de los participantes. La estadia se

reservara exclusivamente para los Equipos participantes al concurso. Los equipos concursantes se alojaran
en piezas dobles o triples tal como lo establece la organizacidn; el eventual pedido de cambios (tales como
la solicitud de piezas Unicas) implicaran costos a cargo del solicitante. La organizacién pondra a disposicion

de los equipos participantes un bus pendular para los desplazamientos desde el hotel a la feria y viceversa.
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e Disposiciones finales

Todos los Equipos con el envio de la solicitud antes del 15 de Octubre 2016 aceptan todas las condiciones del presente reglamento
exonerando desde la fecha indicada a la organizacidn de cualquier responsabilidad por cualquier disputa debida al puntaje que sera
de juicio indiscutible del Jurado Oficial y del Presidente del Jurado, cada comunicacion deberd presentarse al Presidente del Jurado
al final de cada prueba del Concurso exclusivamente por escrito.

La organizacidn se reserva, ademas, la posibilidad de anular el concurso por fuerza mayor y realizar modificaciones al reglamento
por problemas logisticos que no dependen de la misma. (En este caso, se devolverd la suma pagada por la participacion a los
Equipos concursantes).

Las partes en concurso se obligan el dia 15 de Octubre 2016 desde el momento en que han enviado la misiva de confirmacion de
aceptacion de participacion al concurso y del presente reglamento, a firmar en original la presente acta. En su defecto podran ser
excluidos, a discrecidn de la organizacién, del concurso sin que ello implique responsabilidad alguna para la misma renunciando los
concursante, desde este momento, a cualquier solicitud de pedido de resarcimiento o de reembolso de expensas.

El Equipo autoriza expresamente a la organizacion, y a personas delegadas por la misma, a la inscripcion oficial en la Federacion
Internacional de Reposteria Heladeria y Chocolateria, y autoriza ademas, el tratamiento de los datos personales de forma ilimitada
para la preparacion del concurso y a su publicidad, presente y futura, por lo cual han otorgado una aceptacidn expresa a la
participacion de acuerdo a los efectos del d.lgs 196/2003. Todos los participantes tendran acceso gratuito a la feria que les sera
entregado el dia 20 de octubre en el hotel en el que se alojara el equipo; los boletos para eventuales acompafiantes, hinchas y
parientes deberan solicitarse al Comité Organizativo no mas tarde del 1 de Octubre 2017. El Comité Organizativo, por medio de los
e mails de la Feria de Milan enviara a los solicitantes los cddigos de ingreso para la obtencidn de boletos gratuitos. Sera
responsabilidad del solicitante imprimirlos para poder acceder a la Feria.

MARCAR CON BARRA PARA ACEPTAR O AcepTO O NO ACEPTO

Los concursantes ceden a la organizacién, desde el momento de la admisidn al concurso, el derecho de poder utilizar fotos, videos,
audios, recetarios y todos los productos elaborados para fines de propaganda y todo aquello que se relaciona en todas sus formas
de uso, renunciando desde ahora a cualquier solicitud ce resarcimiento de dafios, reembolso expensas y pagos de sumas en
general.

MARCAR CON BARRA PARA ACEPTAR O AcCepTO O NO ACEPTO
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INSCRIPCION EN THE WORLD TROPHY OF PASTRY ICE CREAM CHOCOLATE FIPGC, 2017

PAISES PARTICIPANTES

ENTRENADOR PAIS: APELLIDO: NOMBRE:
nacido / en el
(municipio de nacimiento - especificar el ( (dd/mm/aa)
Estado) provincia
)
con residencia en
(municipio de residencia) (provincia)
nO
(via, plaza) (nimero civico)
Cdbdigo Postal
teléfono Fax: Celular:
(con prefijo internacional) (con prefijo internacional)
sitio internet: e-mail:
TALLE UNIFORME: S M L XL XXL Hombre / Mujer Medida Térax cm:
O o o o O O O
CONCURSANTE EQUIPO DE CHOCOLATE APELLIDO:
NOMBRE:
nacido / en el
(municipio de nacimiento - especificar el Estado) (provincia) (dd/mm/aa)
con residencia en
(municipio de residencia) (provincia)
n0
(via, plaza, region, localidad, etc.) (nmero civico)
Codigo Postal
Teléfono Fax: Celular:
(con prefijo internacional) (con prefijo internacional)
sitio internet: e-mail:
TALLEUNIFORME: S M L XL XXL Hombre / Mujer Medida Térax cm:
I O o O B N ([l O

www.pastryworldchampionship.com -Federacidn Internacional de Reposteria Heladeria y Chocolateria-
www.federazionepasticceri.it
www.internationalfederationpastry.com
Via Torviscosa, 53 Udine 33100 P.iva e C.F. 02724640301 info@internationalfederationpastry.com
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INSCRIPCION AL THE WORLD TROPHY OF PASTRY ICE CREAM CHOCOLATE FIPGC, 2017

PAISES PARTICIPANTES

CONCURSANTE EQUIPO DE REPOSTERIA APELLIDO: NOMBRE:
nacido / en el
(municipio de nacimiento - especificar el ( (dd/mm/aa)
Estado) provincia
)
con residencia en
(municipio de residencia) (provincia)

nO
(via, plaza, region, localidad, etc.) (nGmero civico)
Cdbdigo Postal
teléfono Fax: Celular:

(con prefijo internacional) (con prefijo internacional)
sitio internet: e-mail:
TALLE UNIFORME: S M L XL XXL Hombre / Mujer Medida Térax cm:
O 0o o o 0O ([l ([l
CONCURSANTE EQUIPO DE HELADERIA APELLIDO:
NOMBRE:
nacido / en el
(municipio de nacimiento - especificar el Estado) (provincia) (dd/mm/aa)
con residencia en
(municipio de residencia) (provincia)
n0

(via, plaza, region, localidad, etc.)

(nmero civico)

Codigo Postal

Teléfono Fax: Celular:
(con prefijo internacional) (con prefijo internacional)
sitio internet: e-mail:
TALLE UNIFORME: S M L XL XXL Hombre / Mujer Medida Térax cm:
O o oo od ([l O

www.pastryworldchampionship.com -Federacidn Internacional de Reposteria Heladeria y Chocolateria-

www.federazionepasticceri.it
www.internationalfederationpastry.com

Via Torviscosa, 53 Udine 33100 P.iva e C.F. 02724640301 info@internationalfederationpastry.com
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Desea inscribirse en los Campeonatos Mundiales de Reposteria Heladeria Chocolateria FIPGC

» Para tal fin declaro que:

a)

b)
c)

d)
e)

estar en posesion de los requisitos de adhesion de cardcter general, asi como de los requisitos especificos
para la tipologia de pertenencia, previstos por la Reglamentacidn citada mas arriba;

aceptar todas las condiciones, de inscripcion y reglamento que se acompana.

comunicar de inmediato eventuales variaciones de participacion en relacidn a lo declarado en la presente
solicitud de adhesion;

respetar y no emprender actividades contrarias a las finalidades de la Organizacion;

poseer los requisitos de idoneidad sanitaria para la manipulacidn de los alimentos.

D. L.g.s. n. 196 del 30/06/2003 y suc. mod. e int. "Cédigo relativo a la proteccién de los datos personales": Proteccidn de la
privacidad

Nota informativa: -Con referencia al articulo 13 del Decreto Legislativo 196 del 30/06/2003 le informamos que el tratamiento de los datos que le
conciernen se llevard a cabo (directamente y/o por medio de sociedades, entidades o consorcios) para las finalidades exclusivamente conexas a la

solicitud de mas arriba. Los datos sera tratados de manera licita y correcta, serdn registrados y conservados en archivos informaticos y/o de papel, y

publicados en la web y/o sobre papel (guias, dipticos, material promocional, de difusién nacional e internacional).

Cose se ha establecido en el articulo 7, Usted tiene derecho, en cualquier momento, a consultar y solicitar la modificacién (toda vez que fueran

detectados errores y/o variaciones) o cancelar los datos comunicados. El eventual rechazo a proporcionar, en su totalidad o parcialmente, los
datos solicitados compromete automaticamente, aun sin necesidad de ninguna comunicacidn especifica relativa, la exclusién de la inscripcion o

continuacion de cualquier relacionamiento con su persona. Consentimiento: Declaro haber recibido la nota informativa relativa al articulo 13 del d.

Lgs. 196/03 y sigte. mod. e integrac. de cuyo contenido estamos en conocimiento, y manifiesto, luego de una evaluacion cuidadosa y libre

determinacion, el consentimiento al manejo de mis datos personales tal como se describe en el mismo informe.

MARCAR CON BARRA PARA ACEPTAR O AcepPTO O NO ACEPTO

Firma del Entrenador Firma del participante Chocolateria

Firma del participante Reposteria

Firma del participante Heladeria

www.pastryworldchampionship.com -Federacidn Internacional de Reposteria Heladeria y Chocolateria-
www.federazionepasticceri.it
www.internationalfederationpastry.com
Via Torviscosa, 53 Udine 33100 P.iva e C.F. 02724640301 info@internationalfederationpastry.com
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Federazione Internazionale
Pasticceria
Gelateria Cioccolateria

Le damos las gracias por la colaboracion:

host "

Equipment, Coffee and Food
40" International Hospitality Exhibition

October 20_24, 2017 fieramilano FIERA MILANO

R 1 D™ BSR4 S
o E Eccel l
It
Intemational Excellence Team FEDERAZIONE ITALIANA quipe Eccelenze ifakane
Cake Designer PASTICCERIA Cake Designer
GELATERIA CIOCCOLATERIA F P

Fip

o www.federazionepasticceri.it

e www.internationalfederationpastry.com

e www.campionatomondialepasticceria.it

e  www.pastryworldchampionship.com

e www.campionatomondialecakedesigner.it
e www.cakedesignersworldchampionship.com
e www.campionatoitalianocakedesigner.it

e www.mypastrybook.it

o www.federazioneitalianacakedesigner.it

¢  www.magazinefipgc.com

e www.host.fieramilano.it

www.pastryworldchampionship.com -Federacidn Internacional de Reposteria Heladeria y Chocolateria-
www.federazionepasticceri.it
www.internationalfederationpastry.com
Via Torviscosa, 53 Udine 33100 P.iva e C.F. 02724640301 info@internationalfederationpastry.com
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